Galler fran och med 2024-06-22

Serveras l6rdagar och sdndagar :
I december klockan 14,00 Christinas Gasgipher

Forkristen tid och medeltiden
Traditionen att fira jul har sina rotter i 1000-talets festligheter
kring midvinterblotet, da man talade om “att dricka jul”.
Under lang tid nyttjades alla delar av den slaktade grisen
varfor ratter som julkorv, syltor, grisfétter och dopp i grytan
* sannolikt tillhor nagra av de aldsta inslagen som férekommer
.~ pa julbordet.

# Under medeltiden infordes kristna jultraditioner i Sverige, da
== bland annat fasteregler tillkom under advent. Det innebar att
man inte fick ata kott veckorna fore jul, vilket resulterade i att
grot och olika fiskratter, framst lutfisk, blev en del av
¢ jultraditionen.

Christina och Mats fixar den goda maten !

Vi startar med glégg

Glogg — ett staende inslag i den svenska jultraditionen
Mor Annas pepparkakor

Ekologiska russin fran Saltd Kvarn och mandel
Hemgjord Adelostkram

Brod och ost :
Gastgifveriets raglimpa med sirap, syltad ingefara och brodkryddor
Mamma Monicas berémda Kornknéckebrdd

Boxholms Kryddost, Vastgota klosterost och Cheddarost

Bregott ekologiskt

Kalla ratter

Gastgifveriets appelsill

Kramig citronsill med réd rom och dill
Kokt ekologisk potatis

Agghalvor med majonnéas och handskalade rakor
Varmrokt regnbagsfilé fran Stallbergs rokeri
Frisk citrussas och grona artor

Bakad leverpastej och inlagd pressgurka med farsk chili
Kalvsylta och inlagda rddbetor
Svensk Julskinka med flera spannande senapssorter
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Kryddiga rokta korvar E_-
Rokt renstek, pepparrots creme och cornichons )

Sallader

Mimosasallad

Legymsallad, Christinas favorit med krossad ananas
Christinas rodbetssallad - med lite &pple och pepparrot
Gronkalssallad med apelsin, russin och valnotter

Varma ratter

Omelett med rékor och farsk dill

Prinskorv fran Robertssons Charkuteri i Orebro
Kottbullar, smaksatta med honung och kryddnejlika

Bruna bonor

Froken Jarls frestelse
Ingefarsmarinerade revbensspjéll
Hemkokt applemos

Dessert

Chokladpudding, vi serverar Christinas favoritrecept
Frésch fruktsallad och svensk lattvispad gradde
Hemgjort chokladgottis

Hembakt toscakaka och skumtomtar

Kaffe

Nybryggt kaffe

Spénnande tesorter och varm choklad
¥  Mjolk, socker och honung

Pris ar 2024

Vuxen 545: -/ person inkl. moms
Barn 4 — 11 ar 275: -/ person inkl. moms
Barn 0 -3 ar 0:-

Drycker
s Lingondricka, 20 cl Pris 25:-/st. inkl. moms
Julmust
Lattol
. Mineralvatten, 33 cl Pris 28:-/st. inkl. moms

Naturligtvis fixar vi gluten och laktosfria alternativ, eller
annan specialkost ni har behov av!

Valkommen med bestallning eller forfragningar
Halsar Er Festfixare Christina Jarl

Christinas Géstgifveri AB Telefon
Ervalla Gard 257 070-393 09 09 Foretaget innehar F-skattsedel
718 95 ERVALLA info@festfix.com www.christinajarl.se
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